PRODUKTY

PRO MLEKARENSKY PRUMYSL

Jsme odbornici na vyvoj novych produktd nebo inovaci a optimalizaci téch stavajicich. Vyrdbime smési, premixy,
stabilizatory pro mlééné produkty, které miluji pozitkari z fad dospélych i déti. Disponujeme vybavenou mlékéaren-
skou laboratofi pro pfipravu realnych laboratornich vzorkl. Kazdy premix je originél, pfipraveny na miru zdkaznikm
a vyrobni technologii.

Sladké dezerty
na bazi:
« tvarohu
smetany
mléka
syrovatky
jogurtu
kombinované
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Stabilizace smetany |

* na vareni
« na Slehani
» specialni
Stabilizatory smetan s 10 — 40 % tuku pomahaji zachovat

homogenitu vyrobku béhem celé doby trvanlivosti. Nasledné
podporuji vysoky nasleh.

mix

Funkénost premixu je dana pozadavky zékaznika, zahrnujici
nejen zahustujici slozky, ale i aromata ¢ barviva nebo forti-
fikaci. Naplriujeme i specialni pozadavky pro vyrobky na pfi-
rodnim zékladé, bez pfidatnych latek, v BIO kvalité, s napl-
nénim vyzivového & zdravotniho tvrzeni. Neméné dilezita je
pozadovana konzistence u této skupiny vyrobkd — krémova,
naslehana, gelova.

Sladké dezerty

s obsahem obilovin
 ryzové

» psSenicné

» ovesné

 pohankové

Pripravime koncept produktd v podobé

stéle oblibenéjsich svacdinovych

dezerty s obsahem ryze, - e
p$eniéné krupice nebo P ) S

ovesnych vlocek
az ovesného zrna.




Pekarské
a cukrarské naplneé

« tvarohové

« mlééné

« syrovatkové
» smetanové

-
Zajistuji Siroké pouziti v pekafské a cukrarské vyrobé s ohle- e
dem na potieby tohoto primyslu. Zajisti termostabilitu, pri- w8
padny néasleh, optimalni konzistenci pro ru¢ni i automatické
plnéni.

Stabilizatory
tvarohu

Slouzi k vyrovnani & navys$eni susiny pfi vyrobé tvarohu. Po-
maha zpevnéni konzistence pro baleni, zabranuje vyvstavani
syrovatky, upravuje konzistenci tvarohu vyrobeného ultrafil-
traci.

Slané tvarohové pomazanky
« napt. cesnekova, bylinkova, syrova,

Mlécné a syrovatkové napoje smetanova
a koktejly - pomazankové ,maslo”
» napr. kdvové, s obsahem kofeinu i bez . . . . ,
B Premixy pro vyrobu ochucenych tvarohovych pomazanek na-
- kakaové slano. Vyéet chuti je ilustrativni, FeSeno na pfani zakaznika.
o ¢okoladdové Rovnéz nabizime stabilizaci pro pomazénkové maslo.
+ vanilkové
» ovocné

Premixy zajistujici homogenitu vyrobku, konzistenci, chut
a vini.

Veganské alternativy
mlécnych produkti

° syry
» zakysané vyrobky

Proteinové dezerty
Doplnkovy sortiment vhodny pro mlékéarenské provozy. A :
Na stavajici technologii lze vyrabét i vyrobky na rostlinné S kOIagennlml peptldy

bazi a vyhovét tak rostoucimu trendu poptévky. Budete prekvapeni jejich chutf a jem-

nosti. Tento typ dezertl zacina byt stale
vice populérni, pfedeviim mezi spor-

tovci. Kolagenni peptidy jsou dulezité e
pro zdravi kloubd a kosti, vyZivu a ob-
novu kloubni chrupavky v lidském téle.
Vyrobime v pfichuti dle vasich pozadav-

kd.

Doplnkovy sortiment
Ceredlie do prevlecnych vicek, neochucené

lupinky, ochucené miusli, bez lepku, vlocky
z kli¢enych obilovin atd.
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Vsechny vyrobky vyrabime v nasem zévodé SEMIX PLUSO, spol. s r.o.
v Oticich-Rybnic¢kach. Zalozili jsme jej v roce 1995, Rybnicky 338, 747 81 Otice, Ceska republika
kdy jsme zacali michat smési pro pekare a cukrére. T: +420 553 759 980 | E: semix@semix.cz
V dnesni dobé ma nase firma 230 zaméstnancu www.semix.cz | www.zdravyzivot.com

a pobocky v Polsku, na Slovensku a v Madarsku. n Semix pro pekare



